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CARNE SECA +

Coxao Traseiro

Carne bovina curada e seca feita
tradicionalmente a partir do

do coxao traseiro, corte com menos
gordura e mais macio.

Coxao Mole Carne bovina curada e seca feita
a partir do coxao mole, corte conhecido
por sua maciez e sabor.

Braco Dianteiro Carne bovina curada e seca, muito saborosa.
(Sem Musculo) E mais firme e tem um pouco mais de
gordura que a parte traseira.

Ponta de Agulha Feita a partir de corte com mais gordura
(Jaba) e usando o método tradicional de salga,
conferindo, assim, sabor unico.


https://emporiozucchini.com.br/

COSTELA SUINA +

Salgada Ripa

Corte de carne de porco salgada que tem
sabor proveniente da camada de
carne e gordura entremeada pelos ossos.

Defumada

Costela suina submetida ao processo de
defumacao, proporcionando aroma e sabor
caracteristicos. Nao precisa ser dessalgada.

LOMBO SUINO 4=

Salgado

Corte nobre da carne suina submetido ao processo
de salga. E muito saboroso e versatil, podendo ser
usado em diversas criagées culinarias.

Temperado Defumado

O mesmo corte mas aqui submetido a um processo
de tempero e defumacao, resultando em
sabor e aromas caracteristicos.

PERNIL SUINO 4=

Salgado

Consiste na perna traseira do porco que foi submetida a um processo de
salga para conservacao e intensificacao do sabor.



MIUDOS <

Pé Suino .
Salgado Rabo Suino
Salgado

Lingua Suina
Salgada

Orelha Suina

Salgada Lingua Bovina
. Defumada
Com Mascara ou
Sem Mascara
(ponta da orelha).
BACON +

Extra (Costela)

Bacon com mais carne e menos gordura
do que a versao feita com a barriga do porco. -

Manta
(Barriga Defumada)




EMBUTIDOS -

Paio

Linguica Portuguesa
Defumada

Linguica Calabresa
Defumada

Linguica Portuguesa
Artesanal

Temperada com vinho e
defumada na lenha.

Alheira
ngu'?a TIpO Blumenau Tipico embutido defumado
Criada por imigrantes alemaes, é feita portugués que mistura
a partir do pernil suino e defumada. carnes, pao e temperos.

OUTROS +

Carne de Sol (Coxao Traseiro)

Corte bovino submetido a um processo de salga que resulta em uma carne
com textura macia e significamente menos salgada que a carne seca.

Joelho Suino Defumado

Corte suino submetido a um processo de defumacao que resulta em uma
carne macia, suculenta e saborosa. Também é conhecido como Eisbein.
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